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Le Collebello est un vin moderne qui exalte le Sangiovese,
ce cépage si agréable a boire qu’il rend la Toscane
mondialement célébre.

REGION : Toscane
CEPAGE : 100% Sangiovese

VIGNOBLE : Situé entre 250 et 370m d’altitude, sur des sols
argilo-calcaires.

VINIFICATION : Fermentation en cuve inox suivie d’une
breve période de maturation en bouteille.

ROBE : Belle couleur rubis.

NEZ : Trés intense, laisse découvrir des notes de cerises
noires, de tabac blond et un peu de chocolat.

BOUCHE : Au début fruité, frais mais plein, avec un bon
équilibre entre le fruit, I'alcool, I'acidité et les tanins.
Beaucoup de jus et de fraicheur dans la bouche, suivis
d’une saveur chaleureuse et persistante avec des aromes
de fruits rouges et d’épices.

ACCORD : S’accorde facilement en exaltant tous les saveurs.
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