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Le Syrah Paccamora est issu des cépages sélectionnés des 
vignobles des communes de Marsala et de Mazara del 
Vallo, Trapani. Il exprime toutes les caractéristiques des 
collines siciliennes non loin de la mer. C’est un vin frais, 
délicat et élégant aux notes florales et de fruits blancs. 

 
RÉGION : Sicile 
 
CÉPAGE : 100% Syrah 
 
VIGNOBLE : Situé en Sicile occidentale, dans la province 
de Trapani à environ 150m d’altitude. Les vignes sont 
exposées plein sud. Les sols sont de texture moyenne à 
tendance calcaire. 
 
VINIFICATION : Après l’égrappage et la macération 
pendant environ 6 jours à 24°C, les raisins sont pressés 
délicatement avant d'être vinifiés en cuves inox. 
 
ROBE : Rouge rubis aux nuances violettes. 
 
NEZ : Bouquet intense aux notes de fruits rouges 
complété d’une touche de poivre blanc. 
 
BOUCHE : Riche et fruité, c’est un vin très équilibré. 
 
ACCORD : Idéal avec des viandes rôties, des fromages à 
pâte dure et des ragoûts de viande. 

 


