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IL MIO ROSA – SPUMANTE EXTRA DRY – ROSATO DELL’EMILIA IGT 
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RÉGION : Émilie-Romagne 
 
CÉPAGES : Malvasia aromatica di Candia, Lambrusco 
Salamino, Lambrusco Marani 
 
VIGNOBLE : Situé dans la commune de Sant’Ilario d’Enza. 
 
VINIFICATION : Vendange nocturne et pressurage immédiat 
avant une filtration du moût qui sera maintenu à 0°C durant 
environ 2 mois afin d’en extraire des arômes plus fins. Prise de 
mousse lente selon la méthode Charmat. 
 
ROBE : Rose délicat au perlage fin et persistant. 
 
NEZ : Parfum doux et raffiné de fleurs printanières et de fruits 
blancs. 
 
BOUCHE : Doux et riche en fraicheur, subtile et raffiné. 
 
ACCORD : Idéal à l’apéritif, avec des crudités, du poisson ou 
des sushi, des plats épicés, du fromage frais et des fruits. A 
servir entre 7 et 10°C. 

 


