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VERMENTINO DI TOSCANA — MAREMMA TOSCANA DOC - DOMAINE FERTUNA

FERTUNA

Le Vermentino, derniére création du domaine, saura vous
séduire par une riche expression aromatique soutenue par un
bel équilibre entre la douceur et la fraicheur.

REGION : Toscane
CEPAGE : 100% Vermentino

VIGNOBLE : Situé dans la commune de Gavorrano, sur des sols
caillouteux et argileux.

VINIFICATION : Vendanges a mi-septembre, et dans les
vignobles les plus tardifs mi-octobre. Egrappage et macération
douce des raisins puis fermentation alcoolique a température
controélée (14-16°C) dans des cuves inox.

ROBE : Jaune paille avec des reflets verdatres.

FERTUN
NEZ: Fruité, frais et intense. Senteurs de poire, de
VERMENTING pamplemousse, de fleurs et d’épices méditerranéennes.
& Towaw
» BOUCHE : Vinblanc sec fruité et minéral, équilibré par
: une belle vivacité. La finale s'allonge, fraiche, élégante,
OREN
e aromatique et persistante.
> . ACCORD : Accompagne les plats de poisson, crustacés et
.- - = Iégumes. Parfait pour un apéritif a I'italienne.
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