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CLEOPATRA MOSCATO ORO – JACOPO POLI 
 

La prestigieuse distillerie Poli est un projet artisanal né en 1898 à Schiavon, près de 
Bassano del Grappa, au cœur de la région qui a vu naître l'eau-de-vie, la Vénétie. C’est 
l’histoire de famille Poli, de sa passion pour la Grappa, les produits fruits d'amour et 
d'expérience. C’est la recherche constante des arômes du fruit, de l’équilibre et de la 
finesse. La présentation dans d’élégants flacons vient sceller cette philosophie.  
La tradition et le but se poursuit : comprendre et apprécier le travail, la ténacité, mais 
surtout l'amour contenu dans un distillat. Le bâtiment de la Distillerie, considéré d'intérêt historique par sa 
structure typique des anciennes habitations rurales de la Vénétie, est ouvert à tous ceux qui souhaitent 
découvrir la production de la Grappa. L'alambic de Jacopo Poli - chaudières en cuivre comme dans la plus 
stricte tradition - est un des plus anciens encore en activité. 
 

Après des siècles, Cléopâtre l'alchimiste a enfin distillé l'or. Cleopatra est une ligne de Grappa d’une 
extrême finesse qui révèle un distillé rare obtenu avec Crysopea, le plus innovant des alambics à bain 
marie sous vide d’air, mis au point par Jacopo Poli qui représente une nouvelle étape dans l’évolution 
de l’art de la distillation. 
 

  

 

RÉGION : Vénétie 

 

CÉPAGES : Marcs de Muscat blanc et Muscat fleur d'oranger des Colli Euganei 
 

DISTILLATION : Méthode artisanale avec l’innovant Crysopea, alambic en 
cuivre composé de chaudières fonctionnant en cycle discontinu. 
 
AFFINEMENT : La Cleopatra est conservée dans des caves souterraines de la 
distillerie en petits fûts de chêne français pendant 11 mois environ. 
 
AROME : Parfum de prairies en fleur, de fruits jaunes, d'agrumes, de miel et 

pâtisserie. 

 

GOUT : Bouche tendre, précise, envoutante et extrêmement élégante. 

 

CONSERVATION ET CONSOMMATION : Servir frais à 10/15 °C dans un verre 

tulipe. Tenir à l'écart de la lumière dans un lieu frais et sec.  

 

TAUX D’ALCOOL : 40% 

 

 


