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ISCHIA BIANCO – ISCHIA DOC – DOMAINE CASA D'AMBRA 
 

 
 

             

 
Le cépage Biancolella est l’un des plus célèbres de la 
Campanie. Casa d’Ambra l’interprète avec grande élégance 
grâce à l’Ischia Bianco, un vin fruité et délicat. 
 

 
 

RÉGION : Campanie 
 
CÉPAGES : 50% Biancolella, 50% Forastera 
 
VIGNOBLE : Les vignobles se situent sur les communes de 
Forio et Serrara Fontana, sur l’île d’Ischia. 
 
VINIFICATION : Vendange fin septembre à début octobre. 
Vinification classique en blanc avec décantation du moût à 
froid et contrôle de la température. Élevage en cuves inox. 
 
ROBE : Jaune paille. 
 
NEZ : Parfum vineux, des arômes fruités intenses et délicats. 
 
BOUCHE : La bouche est sèche et délicate, avec un côté salé 
propre aux vins de l’île d’Ischia et beaucoup de corps. 
 
ACCORD : Idéal pour l’apéritif avec de la charcuterie, des 
crustacés et des coquillages, ou avec des plats de poisson, 
des asperges ou des plats végétariens. 
 

 


