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CAPITEL CROCE — VENETO IGT — DOMAINE ANSELMI

CAPITELGROC!

Le Capitel Croce a fait avec le Capitel Foscarino I'histoire du
Soave. Il révele un bouquet fin au golt fruité.
Contrairement au Capitel Foscarino, il est affiné en
barriques en chéne d’Allier, ce qui lui confere un go(t épicé
et subtile.

REGION : Vénétie
CEPAGE : 100% Garganega

VIGNOBLE : Situé dans la commune de Monteforte, sur de
hautes collines aux sols calcaires prés de la commune de
Soave.

VINIFICATION : Egrappage, macération a froid avec les
peaux, pressurage doux pneumatique et décantation.
Fermentation et affinage sur lie durant 8 mois en barriques
en chéne d’Allier de second passage avant 9 mois d’affinage
supplémentaire en bouteilles.

ROBE : Jaune or brillante aux reflets ambrés.

NEZ : Bouquet frais aux aromes de péche, de pomme et de
fleurs printanieres.

BOUCHE : Sec, complexe et persistant, le Capitel Croce est
caractérisé par son affinage en barriques qui lui donne un
go(it épicé et subtile.

ACCORD : A essayer avec du veau, du porc, ou du fromage
de chevre.
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