MEREGALLI FRANCE

MESSIIO - MAREMMA TOSCANA DOC - DOMAINE FERTUNA

FERTUNA

Puissant, tannique, complexe et corsé.
Un vin d'une concentration, d’une intensité et d’une
persistance gustative exceptionnelles.

REGION : Toscane
CEPAGE : 100% Merlot

VIGNOBLE : Situé dans la commune de Gavorrano, sur des
sols rocailleux contenant du limon et de l'argile.

VINIFICATION : Fermentation en cuve inox, vieillissement
pendant 12 mois en barrique de chéne francais. Affinage en
bouteille durant six mois.

ROBE : Rouge rubis trés intense aux reflets grenat.

NEZ : Intense et puissant, aux senteurs de fruits noirs et aux
notes vanillées.

BOUCHE : Ample et chaleureuse, évoluant sur des arémes de
tabac, de chocolat et de caramel.

ACCORD : Idéal avec des viandes en sauce, de la charcuterie
et des fromages corsés. S'accordera particulierement bien
avec des viandes rouges grillées, des ragodts et du gibier.
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