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Sassicaia.

REGION : Sardaigne

cuves inox entre 26 et 28°C.

organoleptiques originelles.

Une réussite audacieuse et unique de I'cenologue du

CEPAGES : 85% Carignano, 15% Sangiovese

VINIFICATION : issus de vignobles aux terres rouges
sablonneuses et tres bien drainées, les deux cépages
sont vinifiés séparément a température contrdlées en

Apres soutirage est réalisée une fermentation
malolactique partielle puis un affinage en cuve de
ciment vitrifié afin de conserver les caractéristiques

DEGUSTATION : Cuvée fine et audacieuse aux notes
épicée et fruitées, en constante oscillation entre sa
force mediterranéenne et son élégance toscane. La
bouche profite avec succeés de la vivacité naturelle
rafraichissante du Sangiovese en harmonie avec la
minéralité et le fruit du Carignano.
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